
Public visé par la formation et prérequis :

Cette formation s’adresse à tout salarié ou gérant d’un restaurant, bar, traiteur, épicerie fine...

Contenu de la formation :

Objectifs de la formation :

Apprendre à digitaliser son menu, le formater, le rendre «responsive» pour être lu par tout type de support : tablette, 
téléphone portable... et ajouter des informations utiles pour le client.

Le programme de la journée se décompose ainsi :
• rédaction des éléments de menu : entrées, plats, desserts, boissons...
• choix de photos ou illustrations depuis une banque d’images,
• choix du style et conception du document en format digital,
• tests sur téléphone portable et modifications du document,
• mise en ligne, génération et impression du QR code, test d’accès à partir du smartphone.

Cas pratique : le stagiaire devra réaliser un menu complet au format numérique et le rendre accessible par
un QR code imprimé. Il devra aussi créer un en-tête de présentation avec logo, définir des informations de contact 
ainsi qu’une accroche commerciale dans le document digital, accessible avec un téléphone portable.

Une formation Karamel Prod

Créer un menu en format numérique
DIGITALISER UN MENU ET LE RENDRE ACCESSIBLE PAR QR CODE DEPUIS UN SMARTPHONE

KARAMEL PROD
No DIRECCTE :
76-66-02156-66

Cette formation est éligible à une prise en charge totale ou partielle

Durée : 1 jour - (7 heures)

Dates : Sessions disponibles toute l’année
nous contacter par téléphone au : 04 48 07 09 39
ou par email à formation@karamelprod.com

Horaires : 9h00 - 12h30 et 13h30 - 17h00

Lieu : notre centre de formation à Perpignan
ou en téléformation par Visio-Live ™

Nombre de stagiaires : 1 à 3 par session
Prix : 690€ HT

Évaluation des stagiaires et de la formation :

Il sera demandé à chaque stagiaire de finaliser son projet et de se soumettre à une évaluation des acquis par le biais 
de questions écrites. A l’issue de la formation les participants seront amenés à évaluer la satisfaction globale sur l’or-
ganisation, les compétences développées pendant la formation ainsi que les qualités pédagogiques des formateurs.

Moyens et méthodes pédagogiques  :

Le formateur est un expert du digital. Les cours sont mis en pratique à travers un exercice de conception d’un menu 
digital. Nos formateurs sont impliqués dans une démarche pédagogique et sont attentifs aux difficultés éventuelles 
de chaque stagiaire afin d’assurer le bon déroulement de la formation et l’acquisition des compétences. 
Des outils de conception de supports digitaux seront mis à disposition des stagiaires.
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